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 باسمه تعالی 
 کشاورزي  مهندسی و  فنی تحقیقات مؤسسه

 
 ) مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزي و منابع طبیعی خراسان رضوي  -فنی و مهندسی کشاورزي  تحقیقات   بخش(

 

 : آزمایشگاه عنوان 
 غذایی صنایع آزمایشگاه

IR3166211443001111 : مصوب کد   

 

 آزمایشگاه  معرفی
با هدف تحقیق، توسعه و   1372آزمایشگاه صنایع غذایی مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزي و منابع طبیعی خراسان رضوي، از سال  

که در طبقه اول ساختمان شهید فتاحی مستقر   آزمایشگاهاندازي شد. این  هاي متنوع غذایی راه ارتقاي دانش فنی در تولید فرآورده 
گیري از تجهیزات مدرن آزمایشگاهی و تکیه بر دانش نیروي متخصص، مأموریت خود را بر ارائه خدمات دقیق کنترل است، با بهره 

اي از محصولات هاي فیزیکی، شیمیایی و میکروبی متمرکز کرده است. حوزه فعالیت این آزمایشگاه طیف گسترده کیفیت و انجام آزمون
گیرد و به عنوان بازویی توانمند، ها را در بر میها و چربیردي، و همچنین روغنهاي آکشاورزي، زعفران، گیاهان دارویی، نان، فرآورده 

 .ها را بر عهده داردپشتیبانی علمی و پژوهشی از صنایع غذایی و دانشگاه 
 

 آزمایشگاه  ارائه قابل  خدمات
 دهد: این آزمایشگاه با رویکردي مبتنی بر استانداردها و دقت علمی، خدمات زیر را به متقاضیان و مراکز صنعتی ارائه می

هاي  هاي جامع فیزیکی، شیمیایی و میکروبی مواد غذایی مطابق با پروتکلهاي تخصصی کنترل کیفیت: انجام آزمونآزمون •
 استاندارد.

ها، هاي کیفی، خلوص و تشخیص تقلبات در محصولات کشاورزي، ادویههاي کیفی محصولات: تعیین ویژگیسنجش شاخص •
 ویژه زعفران. گیاهان دارویی و به

 ها. اي فرآورده ها و ارزیابی ارزش تغذیهاکسیدانفعال، میزان آنتیاي: سنجش ترکیبات زیستآنالیز بیوشیمیایی و تغذیه •
 هاي فیزیکی: بررسی دقیق پارامترهاي بافتی محصولات غذایی به منظور بهبود کیفیت فرآوري. ارزیابی بافت و ویژگی •
 . المللیهاي رسمی و مستند کنترل کیفیت جهت تطبیق با استانداردهاي ملی و بیندهی فنی: ارائه گزارشمشاوره و گزارش •
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 آزمایشگاه  تجهیزات معرفی

 درصد)   100تا    0دهی با شدت متغیر (سیستم صوت

 

 
 ها فعال و رنگدانهاستخراج سریع ترکیبات زیست _
 ها  تسهیل فرآیند ریزپوشانی و تولید نانوامولسیون _
محتویات  _ آزادسازي  جهت  سلولی  دیواره  تخریب 

 سلولیدرون
 
 

  کجلدال نیمه اتوماتیک 
 
 
 
 
 
 
 

سنجش نیتروژن کل و محاسبه درصد پروتئین مواد    _
 غذایی 

 هاي نیتروژنی غیرمجاز شناسایی تقلبات ناشی از افزودنی _
 هاي آردي کنترل کیفیت شیمیایی غلات و فرآورده  _

  دستگاه آنالیز بافت 
 
 
 
 
 
 

گیري سفت بودن، چسبندگی و قابلیت جویدن اندازه    _
 مواد غذایی 

هاي فیزیکی زنجیره عرضه بر روي سازي تنششبیه   _
 ها میوه 

 ارزیابی تغییرات بافتی هلو و شلیل در طول انبارمانی   _

  کلونجر
 
 
 
 
 
 
 

 هاي فرار گیاهان دارویی اج و استحصال اسانسراستخ   _
 ها گیري نمونهگیري درصد و راندمان اسانساندازه    _
 سازي اسانس خالص براي آنالیزهاي آزمایشگاهی آماده    _
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 انکوباتور یخچال دار 
 
 
 
 
 
 

 ها در دماهاي مختلف کشت و شمارش میکروارگانیسم _
سازي زنجیره سرد جهت بررسی فساد میکروبی شبیه   _

 محصولات 
شده هاي حساس زیستی در دماي کنترلگهداري نمونهن _

 دقیق 

 


