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های صورت گرفته در کاربردهای پلاسمای سرد در ایمنی و نگهداری موادغذایی" بصورت کتاب "پیشرفت
مرکز  مهندسی  و  فنی  تحقیقات  بخش  استادیار  ضیاءالحق  سیدحمیدرضا  دکتر  آقای  توسط  مشترک 
تحقیقات کشاورزی و منابع طبیعی استان سمنان (شاهرود) و خانم مهندس اعظم اشرفی دانشجوی 

 .د اسلامی واحد علوم و تحقیقات ترجمه شددکتری دانشگاه آزا
تواند حرارتی نوظهور معرفی شده است که می های اخیر، پلاسمای سرد به عنوان یک فناوری غیر در سال 

که بر زا و عامل فساد باشد بدون اینهای بیمارییک روش مؤثر برای غیرفعّال کردن میکروارگانیسم
شود که جریان الکتریکی در گاز خالص یا در  کیفیت غذا تأثیر بگذارد. پلاسمای سرد هنگامی ایجاد می 

کند.  تابش پلاسما ایجاد می    شود وهای فعّال تجزیه می مخلوطی از گازها اعمال شود. گاز به انواع گونه 
های آزادِ فعّال و  ها، رادیکال ها، نوترونها، پروتوناین گازِ تجزیه شده شامل پرتو فرابنفش، الکترون

مانده  شود و فاقد باقی باشد. در این فناوری از آب استفاده نمی وابسته به گاز ورودی می    سایر ترکیبات 
که از هوای عفونی مقرون به صرفه است؛ هنگامیضد  هاییا پساب است؛ در مقایسه با سایر فناوری 

به  گاز عامل استفاده  اتمسفری  این روش  می عنوان  با  و کار  شود، فاقد هرگونه مادۀ شیمیایی است 
آسان است. کتاب حاضر جدیدترین کتاب تدوین شده در مورد فناوری پلاسمای سرد وکاربرد آن در  

برای اولین بار چاپ شده و توسط مترجمین به فارسی برگردانده    ٢٠٢٠باشد که در سال  صنعت غذا می
 شده است. 

فصل شامل اصول    ١٣این کتاب توسط انتشارات دانشگاه فردوسی مشهد به چاپ رسیده و مشتمل بر  
غیرفعّال پلاسمای سرد،  میکروارگانیسم مهندسی  ویروس سازی  و  پلاسمای سرد، ها  از  استفاده  با  ها 

، اثر پلاسمای  (CAPP)سازی میکروبی در فراوری با پلاسمای سرد فشار اتمسفری،سازی غیرفعّالمدل 
سرد برای کنترل بیوفیلم، ضدعفونی موادغذایی با رطوبت بالا و محصولات غذایی گرانولی با استفاده از 

سازی آنزیمی با استفاده از پلاسمای سرد، اثرات فراوری با پلاسمای سرد بر  پلاسمای سرد، غیرفعال
بندی با پلاسمای سرد، تجهیزات  شده و مواد بسته بندیترکیبات موادغذایی، ضدعفونی موادغذایی بسته 

مبتنی سرد  پلاسمای  کاربردهای  موادغذایی،  ضدعفونی  برای  سرد  فرکانس پلاسمای  و  مایکروویو  بر 
عفونی کردن محصولات تولیدشده در  رادیویی در نگهداری و ایمنی موادغذایی، پلاسمای سرد برای ضد

صفحه    ٣٨٤باشد که در  کاربردهای غذایی میهای فضایی و وضعیت قانونی پلاسمای سرد در  پرواز 
  نگاشته شده است.

 


